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Cinque wine delights 
Chef : Grégoire Prassas 

Βορέου 10, 10551 Αθήνα / Voreou 10, 10551 Athènes 

Κρατήσεις /Réservations: Τηλ / tél : 211-4108865 

www.cinque.gr 
 

ΓΑΛΛΙΚΟ ΜΕΝΟΥ 21
ης

 Μαρτίου 2019 / MENU FRANÇAIS du 21 mars 2019 

Ορεκτικό / Entrée / Starter 

GR Στρείδια βιολογικής καλλιέργειας από την Γαλλία 

FR Huîtres de France (agriculture biologique) 

EN Organic oysters from France 

 

Κυρίως πιάτα / Plat(s) / Main course(s) 

GR Μοσχαράκι μπουργκινιόν 

FR Bœuf bourguignon 

EN Bourguignon beef 

 

Επιλογή τυριών / Fromage(s) / Cheese course 

GR Πλατώ τυριών με μπρι,καμαμπέρ,ροκφόρ με τσάτνευ τομάτας,ελιάς,πιπεριάς 

FR Plateau de fromages: brie, camembert, roquefort accompagné d’un chutney de tomates, d’olives et 

de poivrons 

EN Cheese plate with brie,camembert,roquefort with pepper,olive and tomato chutneys 

 

Επιδόρπιο / Dessert 

GR Κρέμα καραμελέ με κρασί Vinsanto Σαντορίνης 

FR Crème caramélée au vin "Vinsanto" de Santorin 

EN Caramelized cream with Vinsanto wine from Santorini 

 

Κρασί / Vin / Wine :  

GR 75ml Υλιάννα Αφρώδες /75 ml Ξινόμαυρο Grande Reserve  

FR 75 ml Yliana Mousseux / 75 ml Xinomavro Grande Reserve 

EN 75 ml Yliana Sparkling / 75 ml Xinomavro Grande Reserve 

Τιμή /Prix / Price : 32 € 

(Το κρασί συμπεριλαμβάνεται στην τιμή / vin compris / wine included) 

http://www.cinque.gr/

