Cinque wine delights
Chef : Grégoire Prassas
Bopéou 10, 10551 Abrjva / Voreou 10, 10551 Athénes
Kpatioeig /Réservations: TnA / tél : 211-4108865
WWW.cinque.gr

TFAAAIKO MENOY 21" Mepriov 2019 / MENU FRANCAIS du 21 mars 2019

OpekTiké / Entrée / Starter
GR Z1peidia Bioloyikic kaAipyeiag ammod v MaMia
FR Huitres de France (agriculture biologique)
EN Organic oysters from France

Kvpiog mara / Plat(s) / Main course(s)
GR Moo xapaKI UTTOUpYKIVIOV
FR Boeuf bourguignon
EN Bourguignon beef

Emuoyn Topudv / Fromage(s) / Cheese course
GR MAaTW TUPIWV YE PTTPI,KAUAPTTER, POKPOP WE TOATVEU TOUATAS,EAIGS, TTITTEPIAC
FR Plateau de fromages: brie, camembert, roquefort accompagné d’'un chutney de tomates, d’olives et
de poivrons
EN Cheese plate with brie,camembert,roquefort with pepper,olive and tomato chutneys

Emdopmo / Dessert
GR Kpépa kapapeAé pe kpaai Vinsanto Zavropivng
FR Créme caramélée au vin "Vinsanto" de Santorin
EN Caramelized cream with Vinsanto wine from Santorini

Kpagoi/ Vin / Wine :
GR 75ml YAhiGvva Agpwdeg /75 ml Zivopaupo Grande Reserve
FR 75 ml Yliana Mousseux / 75 ml Xinomavro Grande Reserve
EN 75 ml Yliana Sparkling / 75 ml Xinomavro Grande Reserve

TiuA [Prix / Price : 32 €
(To kpaoi oupmepiIAapBdveral aTnv TIPA / vin compris / wine included)


http://www.cinque.gr/

