Pomo d'Oro Corfu

Chef : Aristote-Sebastian Megoulas
MAateia Zkapapaykda 13, 49100 Képkupa / sq.Skaramagka 13, 49100 Corfou
Kpatoelg /Réservations: TnA / tél : 26610 28680
www.facebook.com/pomodorocorfu

TFAAAIKO MENOY 21" MapTtiov 2019 / MENU FRANCAIS du 21 mars 2019

OpsekTiké / Entrée / Starter
GR EkAép e kpoUoTa gouadpl, kpéua Metoofdve kal TTaTé Ao GUKWTAKIA KOTOTTOUAO TTOOTITOG00
FR Eclair croustillant au sésame, créme de Metsovone et paté de volaille patitsado
* % %
GR QAdGv avCdpl pe Kpépa uTakaAidpo PTTiavko Kal gog Boutipou apwuaTiopéVO e EOTTEQIDOEIDN
FR Flan de betteraves, mousse de merlu et beurre d’agrumes
Kvpiog mara / Plat(s) / Main course(s)
GR Moayapialo xtévi Kovei ae eEAaidAado pe Aaxavika emoxng, 0og amod Xuuo pavitapl MNapiagiou kail Tapapa
FR Boeuf confit a I'huile d'olive, Iégumes de saison en texture, jus de champignon de paris et tarama

Emoy Toprdv / Fromage(s) / Cheese course

Emdopmo / Dessert
GR Mmapmd pe Metagd kar kpépa Bavihiag
FR Baba au Metaxa et créme patissier extra vanille
* % %
GR *Miviapvti cokoAaTékia e KOup KouaT
FR Mignardises chocolat et kumquat

Tyw /Prix / Price : 39 €


http://www.facebook.com/pomodorocorfu

