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Pomo d'Oro Corfu 
Chef : Aristote-Sebastian Megoulas 

Πλατεία Σκαραμαγκά 13, 49100 Κέρκυρα / sq.Skaramagka 13, 49100 Corfou 

Κρατήσεις /Réservations: Τηλ / tél : 26610 28680 

www.facebook.com/pomodorocorfu 

 

ΓΑΛΛΙΚΟ ΜΕΝΟΥ 21
ης

 Μαρτίου 2019 / MENU FRANÇAIS du 21 mars 2019 

Ορεκτικό / Entrée / Starter 

GR Εκλέρ με κρούστα σουσάμι, κρέμα Μετσοβόνε και πατέ απο συκωτάκια κοτόπουλο παστιτσάδο 

FR Éclair croustillant au sésame, crème de Metsovone et pâté de volaille patitsado 

* * *  

GR Φλάν παντζάρι με κρέμα μπακαλιάρο μπιάνκο και σος βουτύρου αρωματισμένο με εσπεριδοειδή 

FR Flan de betteraves, mousse de merlu et beurre d’agrumes 

•  

Κυρίως πιάτα / Plat(s) / Main course(s) 

GR Μοσχαρίσιο χτένι κονφί σε ελαιόλαδο με λαχανικά εποχής, σος από χυμό μανιτάρι Παρισίου και ταραμά 

FR Bœuf confit à l’huile d’olive, légumes de saison en texture, jus de champignon de paris et tarama 

•  

Επιλογή τυριών / Fromage(s) / Cheese course 

 

Επιδόρπιο / Dessert 

GR Μπαμπά με Μεταξά και κρέμα βανίλιας 

FR Baba au Metaxa et crème pâtissier extra vanille 

* * * 

GR •Μινιαρντίζ σοκολατάκια με κουμ κουάτ 

FR Mignardises chocolat et kumquat 

Τιμή /Prix / Price : 39 € 
 

http://www.facebook.com/pomodorocorfu

