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Sea View Hotel Main Restaurant 
Chef : Gkotsis Georgios 

Ξάνθου 4 16674 Γλυφάδα Αθήνα / 4 Xanthou Str 16674, Glyfada Athènes 

Κρατήσεις /Réservations: Τηλ / tél : 210-8947681 

www.hotelseaview.eu 

 

ΓΑΛΛΙΚΟ ΜΕΝΟΥ 21
ης

 Μαρτίου 2019 / MENU FRANÇAIS du 21 mars 2019 

Ορεκτικό / Entrée / Starter 

GR Κρεμμυδόσουπα με φρυγανισμένο ψωμί, μαρμελάδα βατόμουρο και φουά γκρα 

EN Soupe à l'oignon with toasted bread, blackberry chutney and foie gras 

 

Κυρίως πιάτα / Plat(s) / Main course(s) 

GR Αντρεκότ αροζέ με καραμελωμένα κρεμμύδια εσαλότ και πουρέ παντζαριού 

EN Entrêcote arrosée with camarelised échalotes and beetroot purée 

 

Επιλογή τυριών / Fromage(s) / Cheese course 

GR Πλατό Τυριών με μπρι, έμμενταλ, ροκφόρ και φοντύ καμαμπέρ. 

Σερβίρεται με κριτσίνια, μαρμελάδα εσπεριδοειδών και σταφύλι . 

EN Cheese platter with brie, emmental, roquefort and camembert fondue.  

Served with a variety of rusks, citrus marmalade and grapes. 

 

Επιδόρπιο / Dessert 

GR Παρί μπρεστ με κρέμα πατισερί, κατσικίσιο τυρί και αμύγδαλο φιλέ 

EN Paris-brest with crème patisserie, crème goat cheese and almond fillets 

 

Τιμή /Prix / Price : 55€  

Η τιμή περιλαμβάνει ποτό καλωσορίσματος / Price includes welcome drink on arrival 

 

 


