Haute gastronomie

VENETO
Chef : Takis MALETSKAS
Emipevidou 7-9, 71202 HPAKAEIO KPHTH / Epimenidou 7-9, 71202 HERAKLION CRETE
Kpamoeic /Réservations: TnA / tél : 2810 223656
http://www.veneto-restaurant.gr

TFAAAIKO MENOY 21" MapTtiov 2019 / MENU FRANCAIS du 21 mars 2019

OpekTiké / Entrée / Starter
GR Kig Aopév
FR Quiche lorraine

Kvpiog mare / Plat(s) / Main course(s)
GR TaMAikdg kOKOpag KPAOATOE e TTOUPE TTTATAG
FR Coq au vin et purée de pommes de terre

Emloyn Topudv / Fromage(s) / Cheese course
GR Pok@op - ZeBp - Mmpi cuvodeia pe axAddia kai kapidia
FR Roquefort, Chévre, Brie — poires et noix

FR Emdépmio / Dessert
GR Choux a la créme mepixupéva e Ty OOKOAATa
FR Choux a la créme au chocolat

Kpagoi / Vin / Wine
Cotes DV Rhone Acukdg Qivog Saint Esprit A.C (30,00€)
Bordeux EpuBpd Chatean LA Marzelle (25,00€)

Ty /Prix / Price : 25 €
(Aev ouptrepidapBaveral o kpaai / vin non compris)


http://www.veneto-restaurant.gr/

